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Der Hegau

Die Heimat von Vitalliin;

eine intakte Vulkanlandschaft;

saftige Wiesen, weitliufige Wilder.
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Knoblauch ...

... eine der dltesten Heilpflanzen der Welt.

Er gehort zur Familie der Liliengewichse und ist mit Zwiebel, Schalotte,
Birlauch und Porree verwandt. Knoblauch ist eine Kulturpflanze die
seit Jahrtausenden angebaut wird. Viele Vélker waren sich damals und
sind sich noch heute der heilenden Wirkung sicher.

Allicin heisst sein wichtigster Wirkstoff; ein itherisches Ol, kombiniert
mit den Vitaminen A, B, C und dem Vitamin E. Nicht zuletzt wegen
des Knoblauchs gilt die mediterrane Kiiche als so gesund.

\ » Wir empfeblen tiglich 2 cl.
\ * Praktisch keine Ausdiinstungen durch die Poren der Haut.
o Geruch im Mund- und Rachenraum, wird vermieden, wenn

Vitalliin wihrend einer Mahlzeit eingenommen wird.

Berchtolds » * Vitalliin enthiilt keine Zusatzstoffe, keinen Alkohol
11. % \ und wird nicht erhbitzt.
ta lln ® Das neue Vitalliin mit Inower ist
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Nur ausgesuchte Knoblauch- und Ingwersorten in Verbindung mit Birnen und
Apfeln aus unserer fruchtbaren Hegau-/Bodenseeregion geniigen der Qualitit
unseres Vitalliins. Das Geheimnis ist die Rezeptur.

Knoblauch in Vitalliin wirkt, wo er wirken soll - im Inneren Ihres Kérpers.

Unser Knoblauchsaft und seine Zutaten

Als Erstes 6ffnen wir die Knoblauchknollen von Hand und 16sen die einzelnen
Zehen aus ihrer duferen Schale. Im Schilautomaten werden die Knoblauchzehen
sowie die tibrigen Friichte gewaschen, fein geschilt und sind darauthin fertig fiir
den Pressvorgang. Nach der Pressung des Knoblauchs, Ingwers und der iibrigen
Zutaten wird das entstandene Elixier in Edelstahlbottichen angesetzt.

Die Reifephase unseres »Berchtholds Vitalliin« betrigt drei Monate.
In dieser Zeit verliert unser »Vitalliin« an Schirfe und wird milder.
Die iibrigen Zutaten wie Zitrone, Apfel, Birne, Honig und ganz

besonders der Ingwer unterstiitzen diesen Prozess erheblich.
Die guten Inhaltsstoffe bleiben wihrend des Herstellungsproz-
esses vollstindig erhalten und kénnen so nach Genuss ihre
volle Wirkung entfalten.

Wir produzieren kleine Chargen - das garantiert jederzeit ein frisches
und natiirliches Produk!




Familie Higele

hat jahrelange Erfahrung im 6kologischen Anbau landwirtschaftlicher
Produkte. Die Qualitit unserer Erzeugnisse freut unsere zufriedenen Kunden.

Unsere Kartoffelsorten:

Goldgelbe Farben und unvergleichlicher Geschmack dank
fruchtbarer Vulkanerde.

Unser Bauernbrot:
Eine knusprige Kruste
Unterschiedliche Mehlsorten aus eigenem Getreideanbau

Besuchen Sie uns:
Auf den Wochenmirkten der niheren Umgebung
Montags bis Samstags in unserem Betrieb; vor Ort in Duchtlingen
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Higele Vitalliin GbR * Kanalstrale 9 » 78247 Hilzingen-Duchtlingen
Tel.: 077 31-94 98 50 ¢ Fax: 0 77 31-94 98 51 ¢ E-Mail: info@vitalliin.de ® www.vitalliin.de

Jetzt auch in Apotheken erhiltlich « PZN 2291792



